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Menu

Fischmosaik
Randencarpaccio und Barlauchmayonnaise

*kk

@ Zitronengrassuppe
Eingelegte Pilze

*kk

Rindsentrec6te mit Krauterkruste Gebratenes Doradenfilet
Pommes Duchesse Safransauce
Saisongemise Apfel - Zwiebelravioli
Saisongemduse

*kk

Joghurt — Zitronenparfait
Heidelbeerkompott

**k%*

Vier Gange Menlu CHF 72.00
Drei Gange Menu CHF 62.00

Weinbegleitung
Drei verschiedene Weine, passend zum Menii
CHF 26.00
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Vorspeisen

Fischmosaik
Randencarpaccio und Barlauchmayonnaise

Randencarpaccio
Marinierter Feta und Krautersalat

Gemischter Salat
Kleine Portion

Blattsalat mit Senfsauce
Orangenfilet und Béarlauch
Kleine Portion

Zitronengrassuppe
Eingelegte Pilze

19.00

19.00

13.00

9.00

13.50
9.50

11.00



Hauptgerichte

Spaghetti mit Barlauchpesto
GeroOstete Pinienkerne 22.00

Gebratenes Doradenfilet mit Safransauce
Apfel - Zwiebelravioli und Saisongemitise 44.00

Rindsentrec6te mit Krauterkruste
Pommes Duchesse und Saisongemiise 42.00

Kalbsgeschnetzeltes Zircher Art
Hausgemachte ROsti 39.00

Panierte Schweinsschnitzel
Pommes frites und Saisongemiuise 22.00

Apfel - Zwiebelravioli mit Safransauce
Saisongemise und Parmesanspane 32.00



Deklaration

Fur unser kulinarisches Angebot arbeiten wir mit folgenden regionalen
Partnern zusammen.

Gemiuse und Frichte Caviezel Giovanettoni AG, Arbon
Obst und Beeren Tobi Seeobst AG, Egnhach
Fleisch und Geflugel Metzgerei Blatter, Mettlen
Bodenseefische Berufsfischer Bodensee
Milchprodukte Molkerei Fuchs, Rorschach
Kasespezialitaten Kaserei Studer AG, Hatswil

Brot Backerei Funk, Neukirch

Comestibles / Meerfische G. Bianchi AG, Zufikon
Frommis, St. Gallen

Wir beziehen unser Fleisch und Fisch aus den folgenden Landern.

Rindfleisch Argentinien / Schweiz
Schweinefleisch Schweiz

Kalbfleisch Schweiz

Dorade Griechenland

Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich
bitte an unsere Mitarbeiter.
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