SEEGARTEN

/ HOTEL RESTAURANT
f ARBON

MENUVORSCHLAGE

Hotel-Restaurant Seegarten
Conny und Gerry Kulnik-Michel
Seestrasse 66
9320 Arbon
071 447 57 57

Giiltig ab Januar 2011

Hotel Seegarten, Seestrasse 66, 9320 Arbon, Telefon 071 447 57 57, Telefax 071 447 57 58
Bodensee (CH), E-Mail info@hotelseegarten.ch, www.hotelseegarten.ch
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Apéerovorschldge

Hausgemachte Schinkengipfeli
Tomaten-mozzarellaspiessli
Melonen-landrauchschinkenspiessli
Grissini mit landrauchschinken
Fruhlingsrollchen

Fruchtspiessli

Gemusespiessli

Fischchnusperli
Champignons frittiert

Baguette gefullt
Mit salami / schinken/frischkase

Mit lachs / bundnerfleisch /
Landrauchschinken
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Kalte Vorspeisen

Italienischer Vorspeisenteller

Teufelshornli, mariniertes Gemise, Artischokenherzen,

Parmaschinken, gerauchertes Felchenfilet, Parmesanstiicke und Garnituren
Fischvariation

Rauchlachs, gerauchertes Forellenfilet, Fischroulade, marinierte Crevetten,
Meerrettichschaum und Senfsauce

Melonenschnitze mit Landrauchschinken

Crevettencocktail mit Toast und Butter

Rauchlachscarpaccio
mit weissem Balsamico und Knoblauchcrostini

Vitello Tonnato mit Kapern und Ruccolasalat

Vorspeisenteller ,,Seegarten®

Salate

Blattsalat

Gemischter Salat

Marktfrauensalat

Blattsalate mit Lachsstreifen

Nusslisalat mit Ei, Speck, Brotcroutons und Champignons

Salatbuffet ab 20 Personen pro Person
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Suppen

Bouillon ( Eierstich, Fladli, Gemusestreifen ) 7.00
Rieslingschaumsuppe mit Croutons 9.00
Ruccolaschaumsuppe mit Olivenbruschetta 9.00
Tomatencremesuppe mit Basilikumhaube 9.00
Warme Vorspeisen

Gebratene oder pochierte Fischvorspeise 17.00
Gebratene Riesengarnelen auf Asiagemuse mit Reis 19.00
Risotto mit Waldpilzen und Krautern 16.00

Tagliatelle mit Meeresfrichten und Bodenseefischstlicken an Tomaten-
Basilikumsauce 19.00

Hausgemachte Ravioli mit Salbeibutter und Parmesan 16.00
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Hauptgerichte Fleisch

Schweinsfilet Provencalesauce
Saisongemuse

Duo Schweinsfilet und Pouletbrust Calvadossauce
Saisongemuse

Ganz gebratenes Kalbssteak Thymianjus
Saisongemuse

Rosa gebratenes Roastbeef Sauce Béarnaise
Saisongemuse

Rindsfilet in Balsamico pochiert
Saisongemuse

Lammentrecote Krauterjus

Saisongemuse

Fleischherkunft

Wurstwaren Schweiz
Schweinefleisch Schweiz

Kalbfleisch Schweiz

Rindfleisch Schweiz/Brasilien
Lammfleisch Neuseeland/Australien
Geflugel Schweiz/Frifag

Zu allen Gerichten Beilage nach Wahl
Spatzli, Nudeln, Pommes frites, Rosti, Salzkartoffeln, Bratkartoffeln, Reis
Risotto, Kartoffelgratin
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Hauptgerichte Fisch

Pochierte Eglifilets Dillsauce
Saisongemuse 42.00

Gebratene Felchenfilets Thurgauer Art
Saisongemuse 31.00

Gebratenes Zanderfilet Orangensauce
Saisongemuse 42.00

Gebratene Riesengarnelen mit Knoblauch
Saisongemuse 42.00

Wir servieren Ihnen ausschliesslich frischen Bodensee - Fisch.
In der Schonzeit von Egli und Felchen servieren wir nach Moglichkeit Zander

Zu allen Gerichten Beilage nach WahL:
Spatzli, Nudeln, Pommes frites, Rosti, Salzkartoffeln, Bratkartoffeln, Reis,
Risotto, Kartoffelgratin

Fangfrische Fische beziehen wir von Zellweger Comestibles Staad und frisch aus
dem Bodensee von Gunther Bosshart Neukirch und Hans Schuhwerk Arbon
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Tellergerichte

Schweinsrahmschnitzel mit Pilzen
Nudeln und Gemtuse

Paniertes Schweinsschnitzel
Pommes frites und Gemiuse

Schweins Cordon bleu
Pommes frites und Gemiuse

Kalbsvoressen mit Thymian
Spatzli und Gemise

Rindsgeschnetzeltes mit Paprikarahmsauce
Teigwaren und Gemtuse

Pouletgeschnetzeltes Casimir
Reis und Frichte

Gespickter Rindsschmorbraten
Kartoffelstock und Gemuse
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Menus

Menu 1

Blattsalat

* % % % %

Hackbraten Grossmutter-Art
Saisongemuse

% % % % %

Saisondessert

Menu 2

Saisonsuppe

* % % % %

Pouletgeschnetzeltes Casimir
Saisongemuse

% % % % %

Saisondessert

Menu 3

Gemischter Salat

* % % * *

Kalbsvoressen mit Thymian
Saisongemuse

% % % * *

Saisondessert
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Menu 4

Saisonsuppe

% % % * %

Blattsalat

% % % * *

Gespickter Rindsschmorbraten
Saisongemuse

% % % % %

Saisondessert

Menu 5

Blattsalate

* % % % %

Rieslingschaumsuppe mit Croutons

* % % % %

Schweinsnierstuckbraten mit Dorrzwetschgen gefullt
Saisongemuse

* % % % %

Saisondessert

Menu 6

Gemischter Salat

* % % * *

Bouillon mit Eierstich

% % % * *

Gefulltes Thurgauer Schweinsfilet
Saisongemuse

% % % * *

Saisondessert
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Menu 7

Italienischer Vorspeisenteller
Mariniertes Gemuse, Teufelshornchen, Rohschinken,
gerauchertes Felchenfilet und Garnituren

% % % * %

Rieslingschaumsuppe

% % % * *

Roastbeef Thymianjus
Saisongemuse

% % % * %

Saisondessert 68.00

Menu 8

Lachstatar mit Knoblauchcrostini

* % % % %

Champagnerkrautsuppe mit Speck und Apfelstuckli

% % % * %

Saisonsalat

* % % * *

Duo von Schweinsfilet und Pouletbrust
Calvadossauce
Saisongemuse

* % % * *

Saisondessert 67.00
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Menu 9

Kalbfleischpastete Sauce Cumberland
und Salatbouquet

% % % * *

Minestrone mit Pesto

% % % * *

Hausgemachte Saisonravioli mit Parmesanspanen

% % % * *

In Balsamico pochiertes Rindsfilet
Saisongemuse

* % % * %

Saisondessert 82.00

Menu 10

Carpaccio vom Rindsfilet
mit Rucolasalat im Parmesankorb

% % % * %

Kraftbruhe mit Fladli

* % % * *

Gebratenes Zanderfilet auf Tagliatelle

* % % * %

Zitronensorbet mit Prosecco

* % % * *

Lammentrécote Krauterjus
Kartoffelgratin und Peperonata

% % % * *

Saisondessert 85.00
Zu Allen Meniis Beilage nach Wahl:

Spatzli, Nudeln, Pommes frites, Rosti, Salzkartoffeln, Bratkartoffeln, Reis ,
Risotto, Kartoffelgratin, Kartoffelstock
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Seegarten - Buffet ab 25 Personen

Kaltes Vorspeisenbuffet
Gebeizter Lachs, geraucherte Felchen, marinierte Crevetten,
Trockenfleisch, Rindscarpaccio, grilliertes Gemuse,Fischterrine
Teufelshornchen, Artischokenherzen,

verschiedene Salate, Saucen und Garnituren
BT T

Hauptgericht serviert
Kalbscareebraten mit Pilzrahmsauce
Kroketten und Saisongemuse

Nachservice: Spatzli

Dessertbuffet

Glacé, Meringue, Schokoladenmousse, Gebrannte Créme, Tiramisu, Hausgemachter
Schokoladenkuchen

Charlotte Royal, Fruchtsalat, Schlagrahm, Fruchtewahe,

Kaseauswahl

Menu komplett: 85.00
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Desserts

Frischer Fruchtsalat mit Schlagrahm 9.50
und Glace 12.00
Hausgemachte Parfaits je nach Saison 11.00
Verschiedene Sorbets mit Zusatzen wie:

Vodka, Thurgados, Campari, Sekt 11.00
Caramelkopfli 8.00
Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Vanilleglacé 11.00
Panna Cotta mit frischen Fruchten 11.00
Assortierter Dessertteller 15.00
Schokoladenmousse mit Fruchten 11.00
Opfelchiiechli mit Vanillesauce 9.00
Gebrannte Créme Grossmutter Art 9.00
Coupe Romanoff 11.00
Gemischte Thurgauer Beeren mit Glacé und Schlagrahm 11.00

Thurgauer Beeren ab ca. Mitte Juni-September

Kaseauswahl 12.50

Dessertbuffet, ab 25 Personen 18.00
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